
   Návrh na plnenie kritérií ( súťažná ponuka)  
Príloha č.1a 

Názov zákazky: Mlieko, mliečne výrobky a syry  pre SOŠ-SZKI Pribeník na rok 2020  

  
 

P.č. Názov, špecifikácia Predpokladané 

množstvo 

Cena za 

jednotku 

bez DPH 

Cena za 

jednotku s 

DPH 

Cena spolu bez 

DPH 

Cena spolu s DPH 

1. 

 
Mlieko polotučné trvanlivé 1,5 % UHT 1L 

Trvanlivé mlieko polotučné  s obsahom tuku 1,5% 
900 ks     

2. 

 
Smotana do kávy  kapucínka   10 x 10 g 30 ks     

3. 

 
Trvanlivá smotana na varene 12 % 250 ml 

UHT  

Zloženie: smotana, tuk najmenej 12% 

230 ks     

4. 

 
 Smotanový jogurt  biely 125 g 

mlieko, mliečna bielkovina, jogurtová kultúra, kultúry 

obsahujúce Bifidobacterium a Lactobacillus acidophilus 

(10
6
/g)   bez zahusťovadiel, syntetických farbív, aróm a 

konzervačných látok   

100 ks     

5. 

 
 Smotanový ochutený jogurt malina 125g 

smotana 10 % tuku, jahodová zložka 17 % (cukor, 

jahodový koncentrát a pyré 29 %, glukózovo-fruktózový 

sirup, zahusťovadlá: modifikovaný škrob, pektíny; 

koncentrát z cvikly a z arónie, farbivo: karmíny), 

jogurtová kultúra  bez zahusťovadiel, syntetických farbív, 

aróm a konzervačných látok, 

200 ks     

6. 

 
 Smotanový ochutený jogurt jahoda 125g 

smotana 10 % tuku, jahodová zložka 17 % (cukor, 

jahodový koncentrát a pyré 29 %, glukózovo-fruktózový 

sirup, zahusťovadlá: modifikovaný škrob, pektíny; 

koncentrát z cvikly a z arónie, farbivo: karmíny), 

jogurtová kultúra   bez zahusťovadiel, syntetických farbív, 

aróm a konzervačných látok 

   

200 ks     



7. 

 
Smotana pochúťková kyslá 16%  200ml 
Pasterizovaná smotana, Smotanová kultúra,  

Tuk v hmotnostných %: najmenej 16 

50 ks     

8. 

 
Maslo čerstvé stolové 250 g 
Vyrobené z pasterizovanej smotany.  

Zloženie: Pasterizovaná smotana (mlieko), Pitná voda, 

Tuk min. 82 %.  

250 ks     

9. 

 
Rastlinný tuk 400 g Rastinný tuk je vhodný na 

studenú aj teplú kuchyňu. V studenej kuchyni sa skvelo 

hodí na natieranie na pečivo alebo do nátierok. V teplej 

kuchyni je možné ju použiť pri príprave polievok a 

omáčok, na pečenie koláčov aj tort a tiež na restovanie a 

krátkodobé vyprážanie 

Margarín so zníženým obsahom tuku (60 %). 

 

Zloženie: rastlinné oleje a tuky, voda, sušený cmar, jedlá 

soľ (0,3 %), emulgátor (mono- a diglyceridy mastných 

kyselín, slnečnicový lecitín), konzervačná látka (sorban 

draselný), regulátor kyslosti (kyselina citrónová), aróma, 

farbivo (beta-karotén), vitamín A, D3  Rama, alebo 

ekvivalent  

10 ks     

10. Tvaroh polotučný voľne balený 1 kg 90 kg     

11. 

 
Bryndza plnotučná 125 g  
Skladovaný ovčí syr, Kravský hrudkový syr, Pitná voda, 

Soľ, Množstvo ovčej zložky min. 50 % hmot. zo sušiny 

výrobku, Tuk v sušine: min. 48 %, sušina: min. 44 % 

Liptovská bryndza, alebo ekvivalent  

20 ks     

12. Smotana trvanlivá na šľahanie 33 % 250 g 

UHT Smotana na šľahanie 30% 250ml ,smotana, sušené 

odtučnené mlieko, stabilizátor: karagénan, dextróza. 

50 ks     

13. 

 
Syr plátkový  s bylinkami / oranžový / 100 g 

 

10 ks     

14. Syr plátkový 100 g 10 ks     

15. Syr tehla 45% 1kg  

Polotvrdý zrejúci plnotučný syr Mlieko, Jedlá soľ, Chlorid 

vápenatý, Mliekarenské kultúry, Syridlo, Farbivo E160b, 

Tuk v sušine 45 % 

 Michalovská tehla, alebo ekvivalent 

200 kg     



16. 

 
Nezrejúci parený syra  1 kg  

Obsahuje 45 % tuku v sušine. Zloženie 

pasterizované kravské mlieko, soľ, mikrobiálne syridlo, 

mliečne kultúry 
Mozzarella, alebo ekvivalent 

2 kg     

17. 

 
Syr tavený smotanový črievko 100 g 

Zloženie:kravský syr 45%, voda, maslo, sušená srvátka, 

natriumcitrat, kyselina mliečna. 

160 ks     

18. Syr s modrou plesňou vnútry hmoty 125 g 

Obsahuje 52 % sušiny, 50 % tuku v sušine a 5 % NaCl 

(kuchynskej soli) a 1,5 % cukru 

10 ks     

19. 

 
Mäkký syr 1 kg  

Vyrába sa z čersvého ovčieho a kozieho mlieka  v pomeru 

70 % ovčieho a 30% kozieho mlieka a zreje v slanom 

roztoku najmenej dva mesiace. Je to slaný syr 

tvarohového typu  

ktorý má vyšší obsah tuku 
Balkánsky, alebo ekvivalent 

5 kg     

20. Syr tehla údená 1kg 
 Syr zrejúci plnotučný údený ementálskeho typu 

5 kg     

21. 

 
Šľahačka v spreji  220 g 
Tuk najmenej 19%Zloženie Odtučnené mlieko, Stužený 

rastlinný tuk 18%, Cukor, Hnací plyn: oxid dusný, 

Zvlhčovadlo: sorbitol, Mliečne bielkoviny, Emulgátory: 

estery mono - a diacylglycerolov mastných kyselín s 

kyselinou mliečnou, estery mono- a diacylglycerolov 

mastných kyselín s mono- a diacetlvínnou, Stabilizátory: 

mikrokryštalická celulóza, kyrboxymetylcelulóza, citran 

sodný, fosforečnan draselný, karagénan, Jedlá soľ, 

Farbivo: beta-karotén, Aróma: vanilín 

30 ks     

22.  Syr mäkký rozotierateľný 180 g Tuk v sušine 

30%.Zloženie  Pitná voda, Syr,  Sušené mlieko, Maslo, 

Mliečne bielkoviny, Taviace soli: E452, E450, E331, 

E339, E330, Aróma, Jedlá soľ, Farbivo: beta – karotén 

Karička, alebo ekvivalent  

5 ks     

23. Majonéza 1 kg 

 

20 kg     

24. Tatárska omáčka 1 kg 80 kg     



25. Margarín na pečenie  250 g 
Rastlinná tuková nátierka s obsahom 72% rastlinných 

tukov n pečenie Hera, alebo ekvivalent 

25 ks     

26. Čokoládový, vanilkový  tvarohový dezert 80 g 
Tvarohový dezert s príchuťou kakao  75 g  

Zloženie 

Tvaroh (48 %), Pitná voda, Cukor, Smotana (6,5 %), 

Modifikovaný kukur. škrob, Kakaový prášok 1,4 %, Jedlá 

želatína, Čokoládová a vanilková aróma 

400 ks     

---- 

 
Spolu ----------------- -------------- ------------------   

 

 

 

Pečiatka a podpis uchádzača:  

 

 

 

V ......................................dňa ...................................  

.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 



 
   
 

Návrh na plnenie kritérií ( súťažná ponuka)  
Príloha č.1b 

Názov zákazky: Mlieko, mliečne výrobky a syry na pečenie zákuskov pre SOŠ-SZKI Pribeník na rok 2020  

 
 

P.č

. 

Názov, špecifikácia Predpokladané 

množstvo 

Cena za 

jednotku 

bez DPH 

Cena za 

jednotku  

s DPH 

Cena spolu  

bez DPH 

Cena spolu  

s DPH 

1. 

 
Mlieko polotučné trvanlivé 1,5 %    1L   UHT  
Trvanlivé mlieko polotučné  s obsahom tuku 1,5% 

195 ks     

2. 

 
Smotana pochúťková kyslá 16%  200 ml  
Pasterizovaná smotana, Smotanová kultúra,  

Tuk v hmotnostných %: najmenej 16 

30 ks     

3. 

 
Maslo čerstvé stolové 250 g 
Vyrobené z pasterizovanej smotany. Zloženie. 

Pasterizovaná smotana (mlieko), Pitná voda, Tuk min. 82 

%.  

250 ks     

4. 

 
Tvaroh polotučný voľne balený 1 kg 45 kg     

5. 

 
Zmes na šľahanie s rastlinným tukom 

sladená 1 L 30% 

Meggle Creme patisserie, alebo ekvivalent 

30 ks     

6. 

 
Smotana trvanlivá na šľahanie 33 % 250 g   

UHT Smotana na šľahanie 30% 250ml, smotana, sušené 

odtučnené mlieko, stabilizátor: karagénan, dextróza. 

30 ks     

7. 

 
Mäkký čerstvý syr chladený 250 g 
je jemný, krémový čerstvý syr vyrábaný zo smotany 

pôsobením kyseliny vínnej bez odstraňovania srvátky. 

Mascarpone krém, alebo ekvivalent  

30 ks     

8. 

 
Margarín na pečenie  250 g Rastlinná tuková 

nátierka s obsahom 72% rastlinných tukov n pečenie 

 Hera, alebo ekvivalent  

400 ks     

https://sk.wikipedia.org/wiki/Kyselina_v%C3%ADnna
https://sk.wikipedia.org/wiki/Srv%C3%A1tka


9. 

 
Šľahačka v spreji  220 g 
Tuk najmenej 19% Zloženie Odtučnené mlieko, Stužený 

rastlinný tuk 18%, Cukor, Hnací plyn: oxid dusný, 

Zvlhčovadlo: sorbitol, Mliečne bielkoviny, Emulgátory: 

estery mono - a diacylglycerolov mastných kyselín s 

kyselinou mliečnou, estery mono- a diacylglycerolov 

mastných kyselín s mono- a diacetlvínnou, Stabilizátory: 

mikrokryštalická celulóza, kyrboxymetylcelulóza, citran 

sodný, fosforečnan draselný, karagénan, Jedlá soľ, 

Farbivo: beta-karotén, Aróma: vanilín 

50 ks     

---- 

 
Spolu ---------------- ---------------- -------------------   

 

 

 

 

Pečiatka a podpis uchádzača:  

 

V ......................................dňa ...................................  

.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


